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Die Geheimnisse der
indischen Kiiche

Das Geheimnis liegt nicht nur in der groBen Auswahl an Gewiirzen, sondern vor allem
darin, sie sorgfiltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen so zu behandeln, dass
ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.

Als Kochgerit wird nur eine Pfanne auf offenem Feuer oder ein Tandoor
(Holzkohlelehmofen) benutzt. Der Tandoor ist der Allzweckofen der Inder.
Dieses universelle Gerit ist meist krugférmig und besitzt eine mit festgebranntem

Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit!
Enjoy Your Meal!

Indische Gerichte, die nicht auf der Karte stehen,

werden wir selbstverstindlich gerne nach Thren Wiinschen zubereiten.
We would like to offer you, of course,
also all kinds of Indian dishes which are not listed on this menu.




APERITIF

301 Glas Prosecco

302 Aperol Spritz '

303 Campari'- Soda / Orange (nach Wahl)
304 Martini- bianco / dry / rosso (nach Wahl)
305 Sherry Sandeman — Medium / Dry

LONGDRINKS




SuprPE / Sour

B 1 Indische Hummer-Creme-Shorba mit Sherry®
Indische Hummer-Creme-Suppe mit Sherry [ Indian lobster soup with sherry

VORSPEISEN (warm) /| STARTERS (warm)

Hara Kebab®

Gehackter Spinat, Kartoffeln, Kichererbsenmehl mit kraftiger Gewlirzmischung, gebacken.
Chopped spinach, potatoes, chickpea flour with hearty spices, baked

Chili Jheenga Dry
Nordindische Spezialitat mit Garnelen und kleinem Nan, /
North-Indian speciality with prawns and small Nan-bread,

Tandoori-Gemischter Vorspeisenteller? fir 2 Personen

Plate with Mixed Appetizers for 2 persons
Verschiedene Fleisch-Kdstlichkeiten aus dem Holzkohle-Lehmofen, mariniert in Joghurt,
Bﬂmummmfm mmummm marinated in

B14 Chili Paneer Lachsan Kulcha?
Hefeteigbrot mit grinem Chili, ha achtem Kése und Knoblauch /
Raised bread filled with green chili, homemade cheese an garlic

SPEZIAL-MENU / SPEcIAL MENU
B15 Moti Mahal 61,90

Uberaschungsmeni fiir 2 Personen / Moti Mahal Surprise Menu for 2 persons

5-Gange Menl: House-Aperitif, 2 verschiedene Vorspeisen, 3 verschiedene Gerichte mit indischen Solten und
Mixed-Grill-Platte aus dem Tandoori-Ofen, Reis, Man-Brot, Salat und Raita, Dessert-Variationen und Digestif
oder Kaffee / 5-course menu with house-aperitif, 2 several kinds of starters, 3 different dishes with fine Indian
sauces and mixed gnll plate out of the Tandoor-oven, rice, Nan-bread, salad and Raita-yogqurt, desserl-variation,




SuprPE | Sour

Dal-Shorba? (Indische Linsensuppe / Indian lentil soup)
Sabzi-Shorba* (Indische Gemiisesuppe / Indian vegetable soup)
Lachsan-Shorba (Indische Knoblauchsuppe / )
Chicken-Shorba?* (Indische Hithnerfleischsuppe / Indian chicken soup)

Mulligatawny-Suppe (mit indischen gelben Linsen und feinem Hiihnchenfleisch /
with Indian yellow lentils and tender chicken meat)

KALTE VORSPEISEN / COLD APPETIZERS

Chicken-Chana-Chat Delhi
(Indischer Huhnerfleisch- und Kichererbsensalat / Indian chicken and chickpeas salad)

North Indian chicken speciality with small Nan, hot)
18 Vegetable Samosa®
(2 Pastetchen, mit frischem Gemise gefullt / 2 pastries filled with fresh vegetables)

19 Gemischte Pakoraplatte (fur 2 Personen)
(with cheese,- chicken,- vegetable, Pakora and Vegetable Samosa)

20 Gemischte Vegetarische Platte (fur 2 Personen)
(Gegrillter hausgem. Kase®, Paprika, Hara Kabab /
Grilled homemade cheese, peppers, Hara Kabab)




GRILL-SPEZIALITATEN /| TANDOORI-KHAJANA

Diese Kdstlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohle-Lehmofen aus Indien zubereitet.
These delicious dishes are prepared on charcoal in our special clay oven from India.

25 Tandoori Chicken Legs® 14,90

(Hahnchenschenkel mariniert nach einem beriihmten nordindischen Rezept /
Chicken legs marinated in exquisite North Indian tradition)

26 Mutton Seekh Kebab 15,90
(Frisch gehacktes Lammfleisch, zubereitet mit Knoblauch, Tomaten, Ingwer und Koriander /
Fresh minced lamb, grilled with garlic, tomatoes, ginger and coriander)

27 Shahi Kalme Kebab® 15,50
zarte Hihnerschenkel, mariniert, mit exquisiten milden Gewurzen /
Tender chicken legs marinated with exqusite spices)

I{arinierte hausgemachter Kase mit Paprika und Zwiebeln im lehmofen gegrillt /
marinated homemade cheese with paprika and onions grilled in clay oven)

Extra Masala Solke 3,90

Zu allen Tandoori-Gerichten servieren wir ofenfrisches Nan-Brot, frisches Gemiise und wirzige Solken,
All Tandoori dishes are served with nan-bread fresh from the oven, fresh vegetables and spicy sauces




SPEZIALITATEN MIT HUHN /

CHICKEN-SPECIALS

39 Chicken Curry® 14,70
(zartes Huhnerfleisch in Nordindisches Curry Solte, /
tender chicken in North Indian curry sauce, spicy)

40 Chicken Korma®" 15,20
(Zartes Hihnerfleisch in Mandel-Safransahnesole /
Tender chicken in Almond-Safran-cream-sauce)

41 Chicken Palak?® 15,20
(Gebratenes Hihnerbrustfilet mit frischer Spinat / Fried chicken breast with fresh spinach)

42 Karahi Chicken® _ - 1570

scharf

(Zartes Hihnerfleisch in frischer Bananen-Safran-Cashewnuss-Solte /
Tender chicken in banana-saffron-cashew sauce)

51 Pahari Chicken?®
(Knuspriger Hihnerbrustfilet mit Honig und Ingwer Sussauer-Sauce /
Crispy chicken breast with honey and ginger south Sour Sauce)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes are served with high-quality Basmati rice.




SPEZIALITATEN MIT LAMM / LAMB-SPECIALS

Rogen Josh 15,70

zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-SoRe / tender lamb in Rogan - curry - sauce

Mughlai Meat?" 15,90
(Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesofie /
Tender lamb in almond-saffron-cream sauce)

Mutton Rara 16,30
(Gebratenes Lammfleisch mit gehacktem Lammfleisch in scharfer Chili-Solie mit feinem
Koriandergeschmack / Fried lamb with minced lamb in hot chili sauce with fine coriander flavour)

Saag Ghosht _ _ 16,50

Tender lamb in banana-saffron-cashew sauce)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes are served with high-quality Basmati rice.




SPEZIALITATEN MIT ENTE / DUCK-SPECIALS

80 Karahi Bataks 18,40

(Zartes Entenbrustfilet in Curry-Softe, in der Pfanne serviert /
Tender duck breast filet in curry-sauce, served in a pan)

81 Ente Jalfrezi® 18,40

(Zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili,
Tender filet of duck breast with pepper, onion, green chili, ')

82 Ente Moti Mahal®’ 18,90

(Zartes Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in Masala-Solte /
Tender filet of duck breast with chanterelles in Masala sauce)

Ente Mango®" 18,90
(Zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Solte /

92 Jheenga-Goa‘"
(Ausgeléste Riesengarnelen in Kokosnuss-Solte mit ausgewahlten Gewirzen

nach Goa-Art, ! Peeled king prawns in coconut sauce with fine spices in
Goa tradition, )

93 Jheenga-Mango?“"

(Ausgeldste Riesengarnelen in frischer Mango-Safran-Cashewnul-Solie,
Peeled king prawns in mango-saffron-cashew sauce)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes are served with high-quality Basmati rice.




VEGETARISCHE SPEZIALITATEN /
VEGETARIAN SPECIALS

100 Shahi Paneers®
(Hausgemachter Kase, zubereitet in Butter-Tomaten-Sahne-Solte, fein gewlrzt /
Homemade cheese in a butter-tomato-cream sauce with fine seasoning)

101 Saag Paneer®

(Kraftige Gewirzmischung mit Spinat und hausgemachtem Kase /
Tasty spinach with homemade cheese)

102 Baingan Ka Bharta (V)
(frische Auberginen, puriert mit Zwiebeln und Tomaten, kraftig gewirzt /
fresh mashed eggplants with onions and tomatoes, spicy)

103 Paneer Butter Masala®

(Sojabohnen mit Kartoffeln in Curry-SoRe ,nord Indische Art* /
Soybeans with potatoes in curry sauce ,north Indian style)

114 Dal Tarka®(V)

(gelbe Linsen nach ,nord Indische Art* / yellow Lentils in ,north Indian style")

(V) : auch Vegan méglich

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes are served with high-quality Basmati rice.




THAL' S (FUR 2 PERSONEN)

Verschiedene Gerichte auf einem Teller / Various dishes on a plate

125 Vegetable Thali 29,90
(3 verschiedene Gemisegerichte, Raita, Salat und Basmati-Reis /
3 different vegetable dishes, raita, salad and Basmati rice)

126 Moti Mahal Thali 33,50
(2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemusegericht, Raita, Salat und Basmati-Reis /
2 different meat dishes, 1 vegetable dish, raita, salad, and Basmati rice)

T 37,00

Lat
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117 Vegetable Biryani 13,90
(Mit frischem Gemiise / With a variety of fresh vegetables)
118 Shahjahani Biryani" 16,70

(Mit Hihnerbrust- und Lammstreifen, Shrimps und Nissen /
With strips of chicken breast and lamb, shrimps and nuts)

119 Jheenga Biryani” 22,90
(Ausgeloste Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen - eine Spezialitat aus der Moghul-Kiche /
Peeled king prawns with almonds and raisins - a Moghul-delicacy)



BEILAGEN / SIDE DISHES

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen Wir verwenden fiir unsere Joghurts nur frische Milch.
Recommended as side dish to every meal.For our yogurts we use fresh milk only.

135 Plane Dahi¢ (Einfacher Joghurt / Plain yogurt) 3,50
136 Kheere Ka Raita? (Gurken-Joghurt / Cucumber yogurt) 4,50

137 Saag Alu (Kartoffeln mit Spinat / potatoes with spinach) 6,90
138 Jeera Alu (Bratkartoffeln mit Kreuzkimmel / Fried potatoes with cumin) 6,50

139 Pulao Rice (Basmati Reis nach Moghul Art zubereitet — beriihmte Beilagen-Delikatesse / 6,60
Basmati rice prepared to mughlai tradition, famous side-dish)

140 Portion Basmatireis / Portion of basmati rice 3,50

TANDOORI-BROT-SPEZIALITATEN /

163 Kulfie" (siikes Speiseeis aus Milch mit Mandeln, Pistazien und Kokosnuss Raspeln /
Ice cream dessert madefrom milk with almonds, pistachios and desiccated coconut)

164 Firni®" (Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Pistazien und Niissen /
Honey milk with rice flour, almonds, pistachio and nuts)

165 Vanilleeis?'# " mit Rosinen in Grappa eingelegt

(Vanilla icecream with raisins in grappa)

166 Moti Mahal Teller fiir 2 Personen
(vier verschiedene Nachspeisen / four different desserts)




ALKOHOLFREIE GETRANKE /
NoN-ALcOHoLIC DRINKS

Tafelwasser (mit Kohlensaure / mineral water with gas)
Tafelwasser (ohne Kohlenséure / mineral water no gas)

San Pellegrino (ltalian mineral water, with gas)
San Pellegrino (italian mineral water, with gas)
Acqua Panna (mineral water, no gas)
Acqua Panna (mineral water, no gas)

on Argqusst will be pmmqu all spn:l“lzam afsuw:dml wate
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Indische Joghurt-Erfrischungsgetranke mit exotischem Geschmack
Refreshing Indian Yogurt Drinks with Exotic Flavour

Lassis 0,20 |

Lassi Sauer? / Sour 3,30

Lassi SURk® / Sweet
Lassi Mango®'
Lassi Lychee?
Lassi Maracuja®




BIERE /| BEERS

Hell vom Fass *' 0,501 4,10
Pils @' 0,301 3,50
Weillbier vom Fass #22! 0,501 4,30

Wall!.blar Ialcht i p— 0,501 4,30




TEE-SPEZIALITATEN /| TEA-SPECIALS

Verehrte Teefreunde,

Teetrinken kann zur Zeremonie werden. Das Auswahlen erlesener Tees erfordert Geduld, Sorgfalt und
Sachverstandnis. Wir haben fir Sie eine anspruchsvolle und interessante Mischung indischer und internationaler
Teesorten zusammen gestellt. Wir wiinschen lhnen ruhige und entspannte Teestunden in unserem Hause,
Dear Tea Enthusiasts,

Drinking tea is likely to become a ceremony. To select exquisite vanieties of tea requires patience, care and
expertise. We have chosen a high-quality and interesting range of Indian as well as international brands of tea.
We would like to wish you a peaceful and relaxing tea-time in our restaurant.




HEIBE ITALIENISCHE GERTANKE /
HoT ITALIAN DRINKS

451 Espresso

452 Tasse Kaffee

453 Tasse Cappuccino

454 Milchkaffee?

455 Latte Macchiatto

456 Doppelter Espresso

457 Espresso Corretto - mit Grappa




WEISSWEINE /| WHITE WINES

alle Weine enthalten Sulfite

501 Riesling Tradition trocken™ Deutschland / Pfalz
knackiger Zitrus-Apfelduft mit frisch-pflanzlichen

Noten, spritziger, schlanker Typ, sehr feine

Frucht, Prasente Saure, ordentlicher Abgang

Schraubverschluss

502 Gruner Veltliner, Qualitatswein™ Osterreich Kamptal
Weingut Hugl trocken, leicht frisch,
wirzig, fruchtig, pikant,

510 Elégance Sauvignon Blanc Vin™
de Pays D'Oc

blumige Aromen, komplexer und aromatischer
Geschmack, Rostbrotnoten

511 Moonday™ Spanien
Vicente Gandia

trocken, strohgelb mit griinlichen Reflexen,

Diifte nach Fenchel, Heu und Tropischen Friicht




ROTWEINE / RED WINES

alle Weine enthalten Sulfite
0, 201

521 Rosso del Molino Veronese IGT™ Italien 4 .90

rubinrot mit violetten Nuancen, angenehmer

Duft, wenig nach Lakritze, Vanille und reife
Frichte, am Gaumen Ausgeglichen mit vollem
anhaltendem Geschmack

522 Merlot DO™

De Gras

trocken, reife Frucht, Anklange von Minze und
Wildkrdutern, elegant, weich und gefallig

523 Nerod Avola IGT™
Antonello Cassara
rubinrote Farbe, typisch intensiver

542 Pinot Grigio IGT Rose™
Concilio

leicht rosig, Birmen - und Blumennoten
im Bukett, trocken, vollmundig frisch

543 db Selection Rose™ Australien

De Bortoli
trocken, rein und erfrischend,
Geruch nach Beeren, sehr Frucht betont




RARITATEN - WEINE /| RARE WINES

alle Weine enthalten Sulfite

551 Sancerre Ac™ Frankreich
Chateau de Thauvenay

trocken, fruchtherber, unverwechselbar

Charakter des Sauvignon, wirzig aber ausgewogen

552 Villa Margon Bianco DOC™
zienda Agricola Lunelli
gut Strukturiert delikat, harmonisch und

CHAMPAGNER /| CHAMPAGNE

581 Moet & Chandon "Brut Imperial" Piccola
582 Moet & Chandon " Brut Imperial” Flasche
583 Veuve clicquot "Brut" Flasche




Sehr Verehrte Liebe Gaste,

wir bedanken uns sehr herzlich fur lhren Besuch und hoffen, Sie haben angenehme
entspannte Stunden bei uns verbracht und unsere traditionelle indische Kiche
genossen.

Bitte lassen Sie uns stets wissen, wenn Sie besondere Winsche oder
Anforderungen an die Zubereitungsweise der Speisen — z.B. salzlos - gemaf einer Diat
haben.

Wir wardan uns nach baslan Krﬂften hamlnhen darauf am.mgahan und Sla zu Ihrar

i‘ayafty and canf‘ dence!

Cordially, Randeep Vietz and his Moti Mahal Team
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